
 

Redactioneel 
Weer tijd voor een SUN! En wat voor 
SUN, ondanks dat deze echt volledige 
door afstudeerders en werkende burgers 
in elkaar gezet is, is ie toch weer mooi vol 
geworden. Ons doel deze week, jullie op 
de hoogte brengen van al het rare nieuws. 
Verder ook weer een lekker receptje voor 
het weekend en als je nog niet weet wat je 
gaat doen de aankomende tijd, mis dan 
vooral de agenda niet! Deze overvolle 
SUN heeft amper plaats voor een leuke 
inleiding, dus dit was het weer. Fijne 
VriMiBo en tot de volgende Tweek! 

Bestuur 
Deze week was het weer een drukke week 
voor het kersverse bestuur. Na vele 
koffiedates en constituties borrels zijn we 
wel weer toe aan weekend! Gisteren zijn 
we nog even bij ons zusje in Eindhoven 
langs geweest om aanwezig te zijn op hun 
constitutieborrel. Dit was weer een mooie 
chaotische borrel met het nodige getrek en 
geduw. Verder hadden we ook nog de 
Eerstejaar Activate Lunch met natuurlijk 
een goede Subway-lunch. De lunch was 
druk bezocht en wij hopen dat dit niet 
enkel en alleen door de broodjes kwam! 

Raar.... 
In Goes is tijdens een routine controle een 
81-jarige man van de weg gehaald. Bij 
navraag bleek de man geen rijbewijs te 
hebben. Die verklaarde desgevraagd al 63 
jaar zonder rijbewijs te rijden. Hoe de man 
het volhield om 63 jaar achter elkaar door 
te rijden is onbekend. Buurtbewoners 
verklaarden wel dat het vreemd was dat 
de rotonde in het dorp immer bereden 
werd door de betreffende man. Onderzoek 
moet uitwijzen hoe de auto van de man 63 
jaren onafgebroken kon rijden zonder 
tanken. Het lijkt erop dat de Goesse politie 
het brandstof-probleem van de wereld 
heeft opgelost. 
In Michigan (de VS: duh) is een man 
opgepakt voor het hebben van seks met 
een stofzuiger. De 29 jarige man werd op 
heterdaad betrapt in een autowasstraat. 
De stofzuiger krijg slachtofferhulp. 
Amerikaanse wetenschappers hebben 
doormiddel van genetische manipulatie 
een groen fluorescerende kat gecreëerd. 

"Mr Green Genes" geeft dankzij een 
kwallengen licht in het donker, volgens de 
wetenschappers totaal onschadelijk voor 
het beestje. Zolang hij maar gevoerd 
wordt, want jagen zit er waarschijnlijk niet 
meer in, succesvol jagen althans. Volgens 
de onderzoekers kan dit experiment leiden 
tot behandelingen voor mensen. Handig 
voor mijnwerkers in plaats van zo'n 
zaklamp op je hoofd? Of voor wegwerkers 
die in de zomer die fluorescerende hesjes 
te warm vinden? 

Agenda 
24-10 VriMiBo - 't GIND 
14-11 Paintball - ??? 
20-11 Horrorborrel - 't GIND 
21-11 Excursie Bruco BV - Borne 
27-11 EEFBA - 't GIND 
 4-12 Scinterklaasborrel - 't GIND 

Puuzel 
Twee bestuursleden van Scintilla zijn op 
de afstudeerborrel van een Vir in de 
Tombe. De borrel loopt tegen zijn einde en 
zittend aan een tafel besluiten ze een spel 
te spelen. Om en om gaan ze 
Scintillapennen op tafel leggen, de pennen 
mogen elkaar niet raken. Degene die als 
eerste geen pen meer neer kan leggen 
verliest en doet er een rondje in. 
Wie verliest dit spel en waarom? Met het 
(eerste) juiste antwoord is wederom een 
meter bier te verdienen. 
PS. Voor de feuten: tafels in de Tombe 
zijn rond. 
PPS. Bestuursleden hebben altijd genoeg 
Scintillapennen en zijn intelligent genoeg 
om dit spel te doorgronden. 

Lieve Sunny 
Ik voel mij een beetje gebruikt. Ik zal je 
vertellen waarom, elke ochtend wordt ik 
volgestopt, zo vol dat ik bijna uit mijn 
voegen barst. (Gelukkig geef ik wat mee) 
Daarna wordt ik een paar uur mee gezeult 
om vervolgens in nog geen half uur mijn 
complete inhoud weer kwijt te raken. 
Officieel ben ik hiervoor gemaakt en mag 
ik hier dus niet over klagen, dus doe ik dat 
ook niet! Als ik leeg ben, ben ik ook mijn 
nut kwijt, maar dan wordt ik niet met rust 
gelaten! Zodra ik leeg ben wordt ik 
omgedraaid, over de kop gegooit, getwist 
en gestuitert net zolang totdat anderen in 

de buurt door hebben wat de bedoeling is. 
Hiervoor ben ik niet gemaakt, dit wil ik niet! 
Als hij het niet meer leuk vindt kan hij toch 
ook gewoon opstaan en weglopen? Sunny 
wat moet ik doen? 
Liefs inhoudsloos 

Best trommeltje,  
Dit is wel heel gemeen van jouw eigenaar, 
als ik hem zou kennen zou ik hem vanaf 
nu al zijn bier ont-zeggen! Maar gelukkig is 
dit alles anoniem. Wie weet herkent jouw 
eigenaar zich hier in en zal hij zich vanaf 
nu beter gaan gedragen! Sterkte en voor 
de eigenaar, neem nog maar snel een 
biertje nu het nog kan! 
Liefs Sunny 

Fucking...,  
Rare Oostenrijkers 
Nee, we gaan het niet over neuken 
hebben, maar over een dorpje met circa 
150 inwoners dat gelegen is in de 
Oostenrijkse deelstaat Opper-Oostenrijk. 
Raar maar waar, want dit dorpje heet 
Fucking! De geschiedenis van de naam 
van het dorp is terug te voeren tot 
minstens 1070. De naam is gebaseerd op 
een zekere Focko uit de 6e eeuw, waarna 
tesamen met een verbastering en de 
toevoeging -ing, wat aangeeft dat het om 
een nederzetting gaat, het mooie Fucking 
tot stand kwam. Omdat de meesten onder 
ons bij het horen van 'fucking' niet direct 
aan het Oostenrijkse plaatje denken, of dit 
nu toe te schrijven is aan onderont-
wikkelde kennis of het gemis ergens 
anders van, zijn er bij het zien van dit 
plaatsnaambord hordes toeristen die zich 
graag even tesamen met het bord laten 
fotograferen om het memorabele moment 
te vereeuwigen. En sommige worden er 
zelfs zo opgewonden ervan, dat ze het 
niet na kunnen laten om het bordje thuis 
aan de muur te hangen... Deslniettemin 
schijnen de bewoners er zelf niet zo'n 
probleem mee te hebben, aangezien in 
2004 nog gestemt is over het al dan niet 
behouden van de naam. En guess what: 
iedereen die nog een leuke vakantiefoto 
wil, je kunt nog steeds naar Oostenrijk! 
Overigens is Fucking niet het enige 
Oostenrijkse plaatsje met een dubieuze 
naam. Zo heb je ook nog Windpassing 
(scheten laten) en Wank am See (voor de 
frusten onder ons).  
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Kachelbenen 
De herfst is begonnen en de winter komt 
eraan. De blaadjes worden oranje, de 
bomen kaal en de lucht wordt grauw. 
Daarbij daalt de temperatuur en moeten 
we allen weer uitkijken voor... jaja, 
kachelbenen. Kachelbenen wordt de 
huidverkleuring genoemd die optreedt als 
gevolg van warmte. Als de huid steeds 
van buitenaf sterk verwarmd wordt, zullen 
de bloedvaten verwijden en zal de huid 
rood gaan zien. Wanneer dit lang duurt, 
kan de huid lichtbruine plekken gaan 
vertonen. Oorspronkelijk kom de naam 
kachelbenen van mensen die dagelijks bij 
ovens werkten, en er bijna tegenaan 
stonden. Nu valt het gevaar hiervan 
natuurlijk wel mee en zo koud is het nou 
ook nog weer niet. Maar recentelijk zijn er 
modernere gevaren ontdekt die ook 
kachelbenen tot gevolg kunnen hebben, 
namelijk het gebruik van een laptop. 
Wanneer je te vaak en te lang met je 
laptop op je schoot of bovenbenen werkt 
kun je kachelbenen krijgen. Neem daarom 
de wijze raad van Sunnie aan, zet je 
laptop dit weekend even aan de kant, 
neem een biertje om het weekend in te 
luiden en ga er pas maandag weer frisjes 
tegenaan!  

Bierstoofschotel 
Ingrediënten 
750 gram runderstooflappen , 
2 stuks uien , 
2 tenen knoflook , 

3 eetl. olie , 
1 pot of blik tomatenpuree klein , 
1 eetl. mosterd , 
2 stuks laurierblaadjes , 
1 theel. gedroogde tijm , 
1 eetl. bruine basterdsuiker , 
1 eetl. balsamico-azijn , 
2 eetl. bloem , 
1 flesje verboden vrucht of ander bier , 
Voorbereiding 
Snijd het vlees in niet te kleine blokjes. 
Snipper de uien grof en de knoflook fijn. 
Bereidingswijze 
Verhit de olie in een pan met een dikke 
bodem. Braad de blokjes vlees met niet 
teveel tegelijk rondom bruin en schep ze 

uit de pan. Laat de ui in het braadvet 
fruiten tot ze begint te kleuren. Voeg de 
knoflook toe en laat kort meebakken. Voeg 
de tomatenpuree toe en laat kort 
meebakken. Voeg de mosterd, de laurier, 
de tijm, de suiker en de azijn toe. Roer er 
de bloem door. Blus af met het bier en 
schep het vlees terug in de pan. Het vlees 
moet net onder staan; voeg zonodig een 
extra scheutje bier of water toe. Bestrooi 
met wat zout en peper en laat met het 
deksel op de pan op het laagste pitje circa 
2 1/2 uur stoven. Of zet de pan in een op 
150ºC voorverwarmde oven. Proef of er 
nog zout en/of peper bij moet. 


